
Vandage blifft de Köken kolt 

Brotplatte mit Schinken, Mettwurst, Kasseler und Käse  

Canapees fein belegt mit Aufschnitt und Käse 

  

Dat gifft dorto 
 

Fischplatte mit Matjes, Lachs, Krabben und Forellenfilet  

Mettbällchen und Hähnchen - Nuggets  

gefüllte Eier  

Spargelröllchen  

 

Frühstücksbüffet ab 25 Personen                                                  

Kaltes Büffet ab 25 Personen                                 

Kalt warmes Büffet ab 25 Personen                       
   
 
 

 

Gaststätte Fiedler 
 

Bei uns profitieren Sie aus über 200 Jahren Erfahrung und durchgängig hohem 

Qualitätsstandard aus regionalen Produkten.  

Unsere Produktzutaten beziehen wir möglichst aus dem regionalen Umfeld von 

Bäckerei Dannemann, Bäckerei Lorenz, Combi,  

Fleischerei Dirksen und Edekamarkt Behrends. 

Sie haben noch andere Wünsche, Fragen oder Anregungen? 

Wir können Ihnen auch vegetarische Speisen zusammenstellen. 

Für uns, kein Problem!  Unser freundliches und kompetentes Team steht Ihnen 

gerne stets zur Verfügung. 

Partyservice vom Fachmann: Wir liefern Ihnen Buffets und bauen diese 

ansprechend auf. Gerne stellen wir Ihnen auch Geschirr, Besteck, Gläser und 

Personal gegen einen geringen Aufpreis zur Verfügung. 

Allergeninformation:  

Gerne beraten wir Sie über enthaltene Allergene in unseren Speisen. Bitte sprechen 

Sie uns an.

 

 

 

 
 

Gaststätte Fiedler 
Partyservice  Saalbetrieb 

Kegelbahn    Clubräume 

Hauptstr. 398 
26639 Wiesmoor Vossbarg 
 (04944) 2011 

www.gaststaette-fiedler.de 

Frühjahrskarte  
gültig bis 20.06.2017 

 

 

Bi uns gifft allens frisch! 

 



Soppenpott 

Vossbarger Hochzeitssuppe vom Rind oder Huhn mit Einlage  

Spargelcreme- oder Gemüsecremesuppe  

Uri’s Gemüseeintopf  

Gulaschsuppe  

Gyrossuppe  

Käselauchsuppe mit Hackfleischeinlage  

 
Nu word dat richtig lekker 

Willi’s Knusperschnitzel  

½ Willi‘s Knusperschnitzel und 1 Hähnchenschnizel  

Willi‘s Knusperschnitzel mit Hausmannsbratkartoffeln, 

wahlweise mit Jägersoße oder scharfer Zigeunersoße  

und Salat   

Überbackener Gyros mit Djuwetschreis, Tzatziki,  

und Krautsalat  

Schweinerückensteaks an Champignonrahm mit Herzogin- 

oder Bratkartoffeln, Brokkoli, Möhren, Sauce Bernaise 

und Salat   

Sahnegeschnetzeltes mit frischen Champingnons,   

Frühlingsrisotto, Spätzle, Rotkohl und Salat  

Putengeschnetzeltes (Thai-Red-Curry) mit Reis und Salat  

Hühnerfrikassee mit Frühlingsrisotto, Gartensalat  

Backschinken und Spießbraten, Hausmannsbratkartoffeln,  

Pflaumen, Knoblauch- und Meerrettichsoße und Salat  

 

 

Gemischte Fleischplatte (Rouladenhälften, Hähnchenbrust,  

Spießbraten) mit Salzkartoffeln,  

Kroketten, Gemüseplatte und Salat  

Schweinemedalions mit Champingon und Käse überbacken,  

Hausmannsbratkartoffeln, Pilzsahnesoße, Gemüseplatte  

und Salat  

Frischer Spargel mit Kartoffeln Buttersoße, Hollandaise dazu 

kleine Schnitzel und Schinkenplatte  

(nur erhältlich ab April bis Mitte Juni) s 

 

Tuffels 

Salzkartoffeln oder knusprige Hausmannsbratkartoffeln  

Rosmarinbratkartoffeln oder Herzoginkartoffeln  

Pommes oder Kroketten  
 

Gemüse nach Wahl je Sorte  

 

Frisch ut‘n Tuun 

Frühlingsgemüseauflauf  

Gemischte Salatplatte nach Art des Hauses  

Salat nach Wahl je Sorte  

 

Wat leckers achter an 

Beerenteller mit Vanillesauce  

Eis mit Heiß  

Götterspeise mit Vanillesauce  

Schokoladen- oder Vanillepudding mit Sauce  

Zitronencremespeise  

Dessertbuffet aus verschiedenen Sorten  


